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LUNDI 15 MARDI 16 MERCREDI 17 JEUDI 18 VENDREDI 19
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Saint Nectaire & la coupe
1 Petit nova BIO aromatisé Petit louis tartine Yaourt Local ETREZ AOP >
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Cocktails de fruits au siro Péche Abricot BIO Liégeois au caramel
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© Ces menus ont été réalisés en
collaboration avec notre diététicienne.

0 Plat végétarien ‘ ’ Origine de nos viandes @ Plat sans viande ~ % Plat avec du porc @ Plat complet
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